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HIEDELMEK ES

— Olaszorszagba csak a vérésbor miatt érde-
mes utazni;

— a tocai nevet viseld borok hitvany levek;

— a reduktiv fehérborok csak par évig ihatok;

— az olaszok sok zoldséget esznek;

— Lignanondl irany a tengerpart, a szaraz-
foldén nincs semmi érdekes.

Nos, legutobbi utazasom soran ezek ellenkezt-
jére is talaltam bizonyitékokat.

A verdikt szerint a tocai friulano sz616fajta
borat a 2007-es évjarattol kezdddéen mashogy
kell nevezni, a cimkén tébbé nem szerepelhet
a tocai szo, mivelhogy az megtéveszti az
Eurdpai Unio polgarat. A magyar Tokaj 526 az
északolasz bornévvel ellentétben teriiletet,

eatuk Termeszeteserta‘maqyarok szamadra sosem volt kérdes, hogy mllyen is @ tokaji
ay meg[ehe&ﬁen nagy - szeqletehen azonban mést értenek a nev alé 14 ;.

termdhelyet jeldl, igy a pallos egyértelmiien
az italiaiakra csapott le. Persze az Unid min-
den gyermekét egyformdn szereti, szegény
Friuli kapott is egy jelentds Osszeget, hogy
kiheverje a sokkot, és hogy legyen mibdl
finanszirozni a vidéket népszeriisitd marke-
tingkampdanyt. Van annak valami sajatos
bdja, hogy a magyar bor és borlobbi miatt szii-
letett, szamukra negativ déntés kompenzaci6-
jaként kapott alapbél a néhany kivalasztott
kozétt egy magyar 0jsagirora is koltenek.
El6szor nem szerepeltem o tiz nemzetkdzi
szakeértd kozott, azonban valaki lemondta az
utat, igy a turnét szervezd — és a Decanter
nemzetkézi kiadasanak is dolgozd — borszak-
ir6 utolso pillanatban tett fel a meghivottak
listajara. Tehat mentem, ha akartdk, ha nem.




FIFIKAS NEP A FRIULI

Azt gondolndnk, hogy a mi furmdanyos gondol-
kodasunkat nehéz tllszarnyalni, kiilondsen
ha a szabdlyok megkeriilésérdl, paranyi kis-
kapuk megtaldlasarél van szo. Nos azért Friuli
Venezia Giulia borvidékének termeldi is ipar-
kodnak: a tocai friulano a 2007-es évjarattol
friulanénak neveztetik, de fantdzianévkeént
el6fordul példdul az elmés ToFri (Puiatti pincé-
szet) vagy az egyenesen szemtelen What's in
the name? (Villa Rubini). £s minden termel
elmondja, hogy a beszélt nyelvben a fehérbor
ezen a vidéken nem mas, mint a tocai friulano,
és hidba nem irhatjdk le, akkor is tigy hivjdlk,
merthogy az a neve. Van egy Toccai nevii folyo
a vidéken, talan onnan ered a név, de ha nem,
hat akkor is Agy hivjak.

Azért lassan, 0gy egy nap utan megszélalt
az empatikus énem, hiszen ezek az emberek
Julius Caesar kora ota termelnek szdlit a
vidéken, s most az egyesiilt Eurépa, meg az
Gket kordbban tdobbszor tépazé kalandozd
magyarok utédai miatt nem nevezhetik
nevén a legnépszeriibb fajtat. Képzeljitk csak
el, hogy Torékorszag csatlakozik az Unidhoz,
s roviddel a tiizijatékok kihunydsa utan jel-
zik, hogy van egy Bikka Vere nevii vidékiik,
ahol egy maroknyi nem mohamedan termeld
évszazadok ota készit desszertbort szdritott
sz0l6bol, és exportesélyeiket rontja a mi bika-
vér nevil ldrénk. Térokorszdg még jo ideig
nem fog csatlakozni, nincs ilyen nevii vidék,
desszertbor sem akad sok, a mi bikavériink
pedig dehogy l6re, de ha mégis lenne, a prece-
dens tocai-iigy utdn taldn eliszna a bikavér
név. A villanyi oportétermelék tudjak, hogy
mirdl beszélek...

iZEK A HATAROK MENTEN

A vidék Szlovéniaval és Ausztriaval hatdros,
torténelmeét és kultGrdjat még szamtalan
atvonulo nép is gazdagitotta. Eltek itt keltak,
majd a Rémai Birodalom egyik fontos teriilete
lett, jéttek lombardok, és hosszasan uralkod-
tak a Habsburgok. [sonzordl régvest az I. vi-
laghdbort jut esziinkbe, lathatunk itt hdsi
halottaknak allitott emlékmiivet, amelyet a
II. vilaghdbortban romboltak szét. Gorizia
varosa szétdalva hagyta a monumentumot
alkotd koveket, hogy tavolt tartsa a pusztitd
erdket. Ugyanitt all a berlini falhoz hasonld
kerités, amely a jugoszldv kommunista éré-
ban a varost szelte ketté, ellehetetlenitve szd-
mos gazdalkodd életét. A kastélybél még lat-
hato az egyik szemkdzti szlovén dombtetdn a
Tito felirat helye, ami egykor tigy diszlett ott,
mint az ismert Hollywood felirat...
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LA VIDEK SZLOVENIAVAL ES AUSZTRIAVAL HATAROS,
TORTENELMET ES KULTURAJAT MEG SZAMTALAN
ATVONULO NEP IS GAZDAGITOTTA.”

Az itt lakok biiszkék sokgyokerfiségiikre
— csak két példa: az osztrak heurigerek (bor-
kimérések) mintdjara itt is leveles faaggal
jelzik, ha egy haznal van eladd bor, itt frasca
a neve az ilyen intézményeknek. A magyar
emlékeket pedig a Gorizia és Trieszt kdrnyé-
kén fellelhetd ,dobos” és ,rigojanci” nevfi
édességek drzik.

A helyi ételek daltalanossagban is kizel all-
nak a magyar izléshez: hagyomdnyos friuli
ételként kindljak a tépértyiit, a silt olda-
last, a disznokérmét. A polentdat mas olasz
vidékekhez hasonloan itt is misztikus tisztelet
ovezi, tobbnyire a tipikus friuli sejttal, a mon-
tasioval fogyasztjak. Ebbol a sajthol és egy-két
madsikbol késziil a ,frico”, amelyhez a reszelt
sajtokat serpenydben megolvasztjak, fiiszere-
zik, majd a sajtréteget egy tdlka aljara boritva
kosarka alakfira formazzdak, hogy aztdn meg-
toltsék azzal, ami épp a kezitk iigyébe keriil.

Egy madsik alapétel friuliban a musetto, egy
kolbaszféle, amit tdrkélyben eltett fehérrépa-
val eszegetnek (ez a brovada), ahogy azt a
nagy Apicius rémai receptgyljteményében
megdrokitette. Hasznos tudni, hagy a ,sala-
mi” sz0 az dsszes hiiskészitményre alkalmaz-
hat6, mig a ,salumi” megegyezik a magyar
szalami szo jelentésével. s persze Friuliban
jarva kihagyhatatlan a Sen Daniele sonka.
Allitdlag csupén a gondosan valogatott olasz
sertéshils, a tengeri so és a helyi levegd hozzdk
létre az ismert sonkacsoddt. Persze a levegd
sem akdarmilyen: az Alpok ldbainal fekvd
varoskaban az északi hideg levegd talalkozik
az Adria feldl érkezd meleg levegdvel, illetve a
Tagliamento-folyo feletti pardval, az igy kelet-
kez6 természetes ,légkondiciondld” szdritja
éppen tokeéletesre a sonkdt.

Olaszorszagban jarva a kulindaris kincsek
sorabél nem hagyhatjuk ki a grappat sem,

- 1700 termeld mivel 20 000 hektart, dsszesen
24000 emberrel, s igy mintegy 100 millié palack
friuli borral lehet gazdagabb a vildg évente.

- 8 eredetvédett (DOC) borvidék van Friuliban,
illetve 1 borvidék a garantéltan eredetvédett
(DOCG) mindsitést is megkapta.

Aguileia DOC, Carso DOC, Collio DOC, Collio
Oriendali del Friuli DOC, Annia DOC, Grave DOC,
Latisana DOC, Isonzo DOC, + Ramandolo DOCG

- A picolit nev(i bor egész Friuliban DOCG statust
élvez, igy két garantdlt minéséqii bort ad Friuli.

- FehérszdlGk: (tocai) friulano, pinot bianco, pinot
grigio, chardonnay, rajnai rizling, sauvignon
blanc, verduzzo, fliszeres tramini, malvasia, riz-
lingszilvani, ribola gialla, picolit.

- Kékszdldk: refosco, schioppettino, pignolo,
cabernet sauvignon, cabernet franc, merlot,
pinot nero (pinot nair).
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amelynek egyik legnevesebb készitGje
Friuliban a Nonino nev{i fézde. Minden helyi
fujtdbdl —igy a (tocai) friulandbel is — készite-
nek grappat, de van példaul cuvée grappdajuk
a helyi viirds fajtakbol (schioppettino, refosco
és pignolo), és még mézes palinkdjuk is, ami
persze nem palinka (hiszen pdlinkanak csak
a magyar ital neveztetik), és nem is ugy
mézes, ahogy ndlunk elterjedt, egyszeriien
eqy kivaldo méz — méghozzd gesztenyeméz —
lepdrlasaval keletkezett paratlan italt tisztel-
hetiink benne.

EK

Aki szereti a fehérborokat — és féleg a fehérbo-
rokat —, annak Friuli idedlis hely. Itt minden-
felét talal az iide ropogostdl a koncentralt, ola-
josan folyé fehérboron Gt a desszertborig, s6t
meég botrytis is akad egyik-masikban. A bora-
szok fejében hatdrozott koncepcié van, ame-
lyet tébbnyire apjukon keresztiil felmendiktol
orokoltek. Mig egyik eskiiszik rd, hogy héjon
kell aztatni a fehér fajtakat is, majd pedig
finom seprén érlelni, addig a masik azonnal
leereszti a lét a héjrol, és még csak hordot sem
tart a pincéjében. Van, aki a helyi fajtakra
eskiiszik, és akad, aki tudomasul veszi, hogy a
vildg pinot grigiét akar, hat termel is neki
béven. Altaldnossagban elmondhatd, hogy
akadnak 3-4-5 éves fehérborok is, amelyek meg-
hokkentden jo allapotban vannak. Kostoltam
1993-as sauvignon blanc-t, ami sosem latott hor-
dat, és remek formdaban volt (Puiatti).

A mar csak friulanénak hivott fajta a
helyiek kedvence, kénnyii is beleszeretni.
Kdzepesnél intenzivebb illata fehér hasa gyi-
moélcsokkel, vadviragokkal, jazminnal és
kandirozott ananasszal biivéli el az orrokat.
A szdjban is gyiimolcsos, legszebb példdi szé-
pen koncentraltak, testesek, kdzepes saval-
kal és 12,5-13 szazalékos alkohollal harmoni-
kus, gytimolcsos, esetenként keser(i mandu-
las utdizd bort adnak. A ribola gialla a masik
karakteres helyi fehérbor, korte és alma illata
mellett pikdns f{iszerességet mutat, és ez a
kettdsség izében is ko veti. A pinot grigio (sziir-
kebardat) nagyjabol harminc évvel ezelétt
szinte mindig rozészinG volt a héjon dztatds
kovetkeztében. A héj és a rozészin aztan egy
iddre szamtizott lett, manapsag azonban Gjra
késziilnek ilyenek Friuliban — érdemes meg-
kostolni a kivételesen gazdag zamati grigio-
kat. A sauvignon blanc-ok itt inkabb fiivesek,
csaldnosak, a tropusi gytimolesok és a bodza
kevésbé domindlnak. A verduzzo szdl6bol
szép, karakteres szdraz borok késziilnek
almads, kortés, kajszis, dios jegyekkel, de édes
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Szalonna, zsiros sajt és szaldmi - ez a lokalis diéta

A vidék kedvenc bora a tocai, és tgy tinik, az is marad...

formaban is el6keriilnek.

A picolit szdlot tobbnyire késon sziiretelik
és desszertbort készitenek beldle. A legtébb
savhiannyal kiiszkodik, de illatban és izben
egyarant gazdag. A vordsek leghelyibbje a
refosco. Eloszor emberiesség elleni blintettnek
talaltam e fajtat, majd csak egyszertien kor-
nyezetszennyezésnek (minek palackozni,
amikor édesapam els6 és — szerencsére — utol-
s borkeészitési probalkozasara, a kerti otel-
léonkra emlékeztet), aztan kitarto probalko-
zdssal ihato, jo, s6t nagyon jo refoscokat is
taldltam (La Tunella, Polzner). A schioppetti-
no is izgalmas, néhanyan szaritjak a szélét,
s csak aztdn préselik. Szedret, malnat és dfo-

L' Enoteca (www.lenoteca.hu)

Dionysos Borhaz (www.dionysosborhaz.hu)
Bortdrsasdg (www.bortarsasag.hu)

Pomo d'Oro étterem
(www.tavernapomodoro.com)

Tinto Fino (www.tintofino.hu)

nyat idéz6, magas tannintartalmi, fiiszeres
izvilagt bort ad, késgbb foldes, pézsmds
jegyekkel gazdagodik. A pignolo a helyi vords
reménység, ugy vélik, ez a fajta hozza az atts-
rést a vordsborok terén.

Il BRESSAN

bressanwines(@tin.it

A csaladfé és a pincészet ura, azaz a nagyapa
hihetetlen figura. Semmilyen ,adalékanya-
got és machindciot™ nem alkalmaz a borai-
ndl, és ezt el is hihetjiik neki. Ne dicsérjiik —
amugy kiilénleges, igazi egyéniséggel biro,
szépséges — borait, mert esetleg olyasmit
vdlaszol, mint nekiink: 76 éves vagyok, nem
hiszek senkinek, az emberek tobbnyire hazud-
nak, viszont tudom, hogy jok a boraim. Szdraz
verduzzdja semmihez sem hasonlithatd
barack, alma és korte illataval, kiegyensilyo-
zottsagaval, vadviragos és mandulds utéize-
vel, sajat személyiséggel. Az eredetileg hentes
csaladfé vallja, hogy a hiiskészitmények el6-
allitasanal figyelembe kell venni, hogy melyik
oldaldn szokott aludni a diszno...



